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Citre, g

“INSTITUTIA-PREFECTULUI JUDETULUI COVASNA
: ‘Domnului Pre; Dumit

sarbatorilor'de iarna, pentru prevenirea
-‘comertului in conditii civilizate si cu

Avand in vedere = apropierea sezonului
aparitiei toxinfectiilor alimentare,

2.2012, in perioada 11-31

emisd de directorul ‘executiv al DSVSA Covasna ¢
: ‘se vor realiza controale si

decembrie 2012 — 01-07 ianuarie

actiuni de supraveghere permanenti in sezonul estival al sarbitorilor de iarnd - la nivelul
unitatilor/ operatorilor. care'proceseazi, depozit transportd:sau valorifici produse alimentare'.

Astfel,

1.- in pericada 12-20 ‘decem rie’ 2012, se v eaﬁz_a un audit tehnic la toate unititile de

procesare carne/lapte (cu prioritate "abatpg{r@glé)gg%tg:izété in jud.Covasna.

2.- In perioada 11-31 decembrie 2012 — 01-07 ianuarie 2013, cu exceptia zilelor 25 si 26
decembrie si respectiv 1 §i 2 ianuarie, personalul serviciilor de specialitate din cadrul DSVSA
Covasna va supraveghea respectarea conditiilor sanitar veterinare de autorizare/ inregistrare si
functionare a unititilor care produc, proceseazi, depoziteazs, transportd si/sau distribuie produse
de origine animald si non-animald, inclusiv restaurante, hoteluri, pensiuni ori alte locatii autorizate
pentru servirea mesei.
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. Conform Legea nr. 150 din 2004 privind siguranta alimentelor, cap.]., art.1., alin. (5
toate etapele productiei, prelucrarii, distributiei si comercializarii alimentelor i hranei
primare pentru uz particular ¢ ori prepararii, manipularii sa i
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3.- In perioada 11 decembrie 2012 — 07 ianuarie 2013, cu exceptia zilelor 25 si 26 decen. v
si respectiv 1 si 2 ianuarie, la nivelul fiecirui CSVSA pentru controlul alimentelor se va asige
permanenta intre orele 8,00 — 12,00, iar serviciul telefonic permanent este asigurat de :

Medic sef CSVSA Teritoriul arondat Telefon
10 G contact
Dr.Lippai J anos. Zona Sf.Gheorghe 0745.023.927
Dr. Brasoveanu Maria | Zona Covasna =~ 0745.185.199
| Dr.Raduly Gyorgy Zona Tg. Secuiesc 0743.096.107
| Dr.Hermeneanu = | Zona Intorsura 0744.642.400
Tiberiu. . |Buzaului B, '
;Dr.Szd ’1_'lfﬁri“CS‘aha,\':f.3i’ | Zona Baraolt - A 0744 220.099

in penoada 11 de embrle 2012 ~‘O7 ianuarie 2013 m cazun de urgenta puteti apela la
telefoanele ¢

0722 700.699 — Dlrector exec] ‘,::‘- '

economici care:

a.- Au o unitate au
actxvxtatl de obpnere i come
activititi de servire (Cod CAE
1071- -1072), carmangerii (Cod C

b.- Au solicitat si au prnm
Temporar (valabll numal cu ocazia

Baza legala a comermahzam alimentelo

- Reg. 852/2004/CE privind i igiena produselor ahmentare
- Reg. 853/2004/CE pr;vxnd{/regu lile specxﬁce dv 1glena,

- Ordinul ANSVSA nr. 111/2008 pr1v1nd aprobarea Normel sanitare veterinare si pentru mguran;a
alimentelor privind procedura de inregistrare sanitard veterinari si pentru siguranta alimentelor a
activitifilor de obfinere si de vénzare directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine
animald sau nonanimald, precum s§i a activitdfilor de productie, procesare, depozitare, transport si
comercializare a produselor alimentare de origine nonanimaid, cu modificarile ulterioare:

- Ordinul ANSVSA nr. 210/2006 privind Normele sanitar veterinare cu privire la comercializarea
produselor din carne, cu modificérile ulterioare;

-Ordinul MS nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrares,
depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile ulterioare;

-Ordinul ANSVSA nr. 57 din 2010 pentru aprcbarea Normei sanitare veterinare privind procca ura
de autorizare sanitard veterinard a unmitdfilor care produc, proceseaza, demomtiaz‘s transportd si/san
distribuie produse de origine animald, cu modificarile ulterioare;

-Reg. 1069/2009/CE de stabilire a unor norme ﬂa“ tare privind mbpv d se?l.e de
ele derivate care nu sunt destinate consum

4 f o~ ; - . v A
774/2002 (Regulament privind subprodusele de origine
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CONDITII MINIME PENTRU INCINTE MOBILE $1/ SAU TEMPORARK, CARE PRODUC Y
COMERCIALIZEAZA PRODUSE ALIMENTARE CU OCAZIA EVENIMENTELOR ORGANIZATE
DFE AUTORI TAVTILE LOCALE
( Zilele orasului, comunelor, satului, sarbdtori, etc.)

L Incintele trebuie sd fie amplasate, construite, curdfate §i menfinute in bund stare pentru a evita
riscul de contaminare (se vor utiliza materiale de consiructii etange, neabsorbante, lavabile §i neloxice).

II. Trebuie sda detind instalatii capabile sd asigure un nivel adecvat de igiend personali
(spdldtoare de mdini dotate cu apd potabila, sapun lichid, prosop hdrtie; haine de protectie personal, elc.)

1. Suprafetele in contact cu produsele alimentare trebuie si fie in stare bund de intrefinere, ugor
de curdtat si/ sau de dezinfecta{;(nu&evvof folosi usténsile si echipamente din lemn, vase emailate).

V. Trebuie si se prevadd mijloace adecvate pentru curdtarea/ dezinfectarea instrumentelor si a
echipamentelor de lucru (sursd de apd potabild, spaldtoare, solufii de igienizare acceptate in industria
alimentard, glc.).., i , e i

V. In cazul in care produsele  alimentare  sunt . curdfate - in- cadrul spatiilor de
preparare/comercializare se vor asigur Sacilitati pentru desfdsurarea in- conditii igienice a acestei
operatiuni‘(separare in spafiu: zone izolate de spatiile de pregitire a mancdrurilor, dotate cu sursd de apd
potabild; sau separare in timp a operatiunilor, urmatd de igienizarea spafiilor si echipamentelor utilizate

at pentfu‘pdstrérea si controlul conditilor
ifice pentru alimentele cu regim termic, -
e calde, mese reci pentru preparate

reparare/comercializare, se va ansport autorizate sanitar- veterinar.

In care se manipuleazd produse alimentare

erd de o boald sau este purtdtoare a unei boli care
-0 zond in care se manipuleazd produse alimentare.
etul de sdndtate intocmit la zi. '
prelucrare _si . distribujie, produsele alimentare trebuie
ceptibile(atenfie plase impotriva mugtelor, tdntarilor, contract
\ [ uman, diundtoare pentru sdndtate sau
nsidere cd nu pot fi consumate in starea

respectivd. , ' gt
Este strict interzisd, si Se sanctioneazd contraventional, prepararea/comercializarea produselor
alimentare in unitdfi neautorizate/neinregistrate sanitar-veterinar de cdire autoritatea competentd:
DSVSA4 Covasna, respectiv care nu au solicitat §i primit un aviz sanitar veterinar §i pentru siguranta
alimentelor temporar pentru evenimentul respectiv. In afara sanctiunii conlraventionale operatorul care
nu se conformeazd celor de mai sus va fi imediat scos din evenimentul organiz

Rugim aduceti la cunostinta celor interesati.
. /" -




